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Sylvaner
HENRI EHRHART

@ APPELATION

Alsace

CEPAGES

Sylvaner (100%)

NOTES DE DEGUSTATION

Brillant, brillant argenté, couleur vert pile,
frais, vif et jeune avec un aspect élégant.
Bouquet attrayant, flatteur, ouvert et a venir,
assez aromatique, parfumé, floral et fruité :
cardamome, mélisse, rose, lime fleur, fleur de
cerisier et amande douce. Harmonieux et bien
arrondi, avec un caractére bien mlr - mais
pas trop mur - raisin. En bouche, le vin est
sec, généreux, doux et souple, presque juteux,
remplissant la bouche, montrant une bonne
structure mais aussi une belle finale fruitée et
aromatique.

ACCORDS

Il accompagne le poisson, les fruits de mer, la
tarte aux oignons, la charcuterie et tous les hors-
dceuvre.

Servira 8 °C
Profitez-en dans sa jeunesse, bien qu’il gardera
3 a Syears.
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